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Instructions relatives au déroulement de 'épreuve

Conformément au réglement d’examen.

Ce sujet comporte deux parties :

1°"® partie : une série de questions portant sur la technologie en
boucherie.

2™ partie : sous forme d'un document décrivant une ou des
situations professionnelles.
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Baréme

Premiére Partie : 40 points

Question n°1 :
Question n°2 :
Question n°3 :
Question n°4 :
Question n°5 :
Question n°6 :
Question n°7 :
Question n°8 :
Question n°9 :
Question n°10 :
Question n°11 :
Question n°12 :
Question n°13 :

3.5 points
1.5 point
2 points
1 point

3 points
1.5 point
1.5 point
6.5 points
1.5 point
1.5 point
2 points
2.5 points
12 points

Deuxiéme partie : 40 points

Annexe 1
Question n°1 : 1 point
Question n°2 : 2 points
Question n°3 : 1 point
Question n°4 : 1 point
Question n°5 : 6 points
Question n°6 : 2 points
Question n°7 : 2 points
Question n°8 : 2 points
Question n°9 : 1.5 point
Question n°10: 2 points

Annexe 2
Question n°1 : 5.5 points
Question n°2 : 4 points
Questionn°3: 2 points

Question n°4 ;

8 points
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LE CANDIDAT REPONDRA DIRECTEMENT SUR LE SUJET.

1°" Partie

M. PICHON décide d’ouvrir une boucherie dans le centre d’'une ville. Pour le travail du

beeuf, il hésite entre 2 races sachant que pour la catégorie, ce sera des génisses d’environ
3 ans. '

Question n°1 : Complétez le tableau pour I'aider dans son choix.

CHAROLAISE LIMOUSINE

Rendement a I'abattage

Poids des carcasses

Etat d’engraissement

Grosseur des os

Conservation

Tendreté / Qualité

Prix d'achat

Question n°2 : Son choix étant fait, il travaillera des génisses charolaises label rouge
d’environ 3 ans. Donnez la définition du label rouge.

........................................................................................................................

Question n° 3 : Il achéte ses bétes chez un agriculteur.

Lorsqu'il prend livraison de la génisse le lundi matin, quels documents doit-il remplir et
emporter ?

........................................................................................................................
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Question n°4 : De quel organisme l'agriculteur a-t-il regu la carte d’identité du bovin ?

Question _n°5: Quelle est la nouvelle Iégislation en matiere d’abattage
d’urgence lorsqu’une béte est accidentée ?

Animal de plus de 24 mois accidenté|Animal de moins de 24 mois accidenté
depuis plus de 48 H depuis moins de 48 H

Question n° 6 : Cette génisse donne une carcasse excellente et un état d’engraissement
moyen, quelle sera sa classification ?

........................................................................................................................

Question n° 7 : En plus de cette classification, quelles seront également les autres
inscriptions a 'encre apposées sur la carcasse ?
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Question n° 8 : Dans le travail de ces types de viande, il pourra uniquement se dépanner

en quartier de demi gros, ce qui lui permettra de servir ses 2 clients restaurateurs qui lui
commandent chacun un A.L.M.T. par semaine.

Citez le nombre et les noms des os de 'A.L.M.T. ainsi que les muscles.

Anatomie osseuse Anatomie musculaire

Question n° 9 : Cependant, il ne pourra pas se procurer des muscles individuels sous vide
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Question n° 10 : Pour avoir 'autorisation de servir ses restaurateurs, quels ont été ses
démarches ?

Question n° 11: M. PICHON achéte un petit véhicule pour le retour de ses carcasses
dans sa boutique, précisez lui la législation en vigueur.

Question n° 12: De retour au laboratoire, il découpe un pan acheté. Donnez la
composition musculaire du PAN.

.........................................................................................................................
........................................................................................................................
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Question n° 13 : A partir du schéma ci-dessous Enumérez les morceaux de détail et leurs
noms anatomiques de la coupe transversale du B.C.U.H.
Complétez le tableau.

Appellation nationale Appellation anatomique

OO |NO|OBIWIN =
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2°™¢ Partie

A partir du document en annexe 1 :

Question n°1 : Donnez la définition de M.R.S.

Question n°3: Quelle est lobligation d’'un fournisseur en carcasse bovine avant
d'entreprendre la 1° livraison chez un client ?

........................................................................................................................

........................................................................................................................

........................................................................................................................
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Question n°6 : Qu’est-ce qu’un cahier des charges ?

........................................................................................................................

Question n°8 : Le boucher peut-il encore vendre des cétes filets doubles ? Si oui, quelles
sont ses obligations ?

Question n°9 : Le boucher peut-il commercialiser :

- larate d’agneau,
- la cervelle d’'un agneau de moins de 6 mois,
- lalangue d’'un agneau de plus de 6 mois.

Question n°10: Comment se présente la carcasse d’'un ovin de plus de 12 mois a
I'abattoir ?
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A partir du document en annexe 2 :

Question n°1 : Quels sont les moyens qui permettent d’optimiser la tracabilité ?

Question _n°2 : Pour chaque approvisionnement, quelles sont les informations que le
boucher doit mettre a la vue du client ?

........................................................................................................................

Question n°4 : Dans un petit résumé et par votre expérience récente du métier, pensez-
vous que tout cet étiquetage des viandes soit un argument commercial pour l'artisan
boucher ?

........................................................................................................................
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ANNEXE 1

MRS

La securité des
consommateurs :

c’esi’'affaire de tous
les arlisans bouchers

Pour conserver le cceur du métier, c'est-
a-dire le désossage artisanal, I'organi-
sation professionnelle s’est battue pour
obtenir Iautorisation de retirer les os de
la colonne vertébrale de gros bovins
chez chaque boucher qui en fera la
demande et s’engagera a respecter un
cahier des charges.

Des contrdles par organismes tiers

ont eu lieu chez les bouchers : Le
centre du cahier des charges est
globalement respecté, mais, chez cer-
tains bouchers, les contréleurs relévent
14% de non conformités majeures (dont

1% de bouchers qui ignorent le carac-

tére obligatoire du retrait de la colonne).

RETRAIT DE LA MOELLE EPINIERE D’OVINS : MESURE DE PRECAUTION |

Les scientifiques se posent des ques-
tions sur le fait que les signes cliniques
d'une tremblante chez les ovins
pourraient, en fait, cacher un prion style
ESB. Il est important que les consom-
mateurs soient protégés face a une
telle éventualité, les pouvoirs publics
ont donc rendu obligatoire le retrait
de la moelle épiniere des agneaux de
plus de 12 Kg, bien qu'elle ne soit pas

classée MRS, pour les animaux de moins
de 12 mois. Afin d’éviter une présen-
tation depréciée des carcasses, votre
organisation professionnelle a obtenu
I'autorisation de retirer la moelle chez
les bouchers, en respectant des mesures
simples. Des contrdles chez les
bouchers font ressortir que cette
obligation n’est qu’a moitié
comprise et appliquée.

Revue « La boucherie Frangaise »

|
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